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附件3：

酱油产品抽样检验结果汇总表

报送单位：（盖章）                               联系人：                                      电话：

	序号
	生产单位
	产品名称
	生产许可证编号
	规格型号
	生产日期/批次
	抽样地点
	检测项目
	承检单位
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	氨基酸态氮
	总酸（以乳酸计）
	总砷（以As计）
	铅（以Pb计）
	黄曲霉毒素B1
	苯甲酸
	山梨酸
	甜蜜素
	糖精钠
	安赛蜜
	脱氢乙酸
	铵盐
	菌落总数
	大肠菌群
	致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌）
	可溶性无盐固形物
	全氮
	3-氯-1,2-丙二醇
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


注：1.此表需以Excel文件上报。2. 抽样地点填写生产线、企业成品库房待检区、已检区。3.此表需统一按照附件1中的检测方法和参考标准值的数据单位。4、执行中的技术问题，可咨询国家副食品质量监督检验中心（刘稼骏，010-63727337；电子邮件：gmsps@163.com）如本省无具有相关资质的检验机构，也可将样品寄送国家副食品质量监督检验中心。
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