附件7

表1-2 食品（白酒）销售日常监督检查要点表
	检查项目
	序号
	检  查  内  容
	检查结果
	得分

	1.经营资质（6分）
	1.1
	经营者持有的食品经营许可证是否合法有效。（4分）
	□是 □否
	

	
	1.2
	食品经营许可证载明的有关内容与实际经营是否相符。（2分）
	□是 □否
	

	2.经营条件（12分）
	2.1
	是否具有与经营的食品品种、数量相适应的场所。（2分）
	□是 □否
	

	
	2.2
	经营场所环境是否整洁，是否与污染源保持规定的距离。是否在经营场所显著位置悬挂证照，以及“不得向未成年人销售白酒”告示。(4分）
	□是 □否
	

	
	2.3
	是否划定酒类经营区域，是否具有与经营的白酒品种、数量相适应的生产经营设备或者设施。（2分）
	□是 □否
	

	
	2.4
	是否做到白酒专人采购、专人保管、专人登记、专账管理、专库（区）存放。（2分）
	□是 □否
	

	
	2.5
	店内或仓库内无存放有毒有害物品或与非食品混放，库房脏乱现象（2分）
	□是 □否
	

	3. 食品标签等外观质量状况（36分）
	*3.1
	检查的食品是否在保质期内，及时清理变质或者超过保质期的食品（4分）
	□是 □否
	

	
	*3.2
	检查的食品感官性状是否正常。（4分）
	□是 □否
	

	
	*3.5
	经营的预包装食品的包装上是否有标签，标签标明的内容是否符合食品安全法等法律法规的规定。（4分）
	□是 □否
	

	
	3.6
	经营的食品的标签、说明书是否清楚、明显，生产日期、保质期等事项是否显著标注，容易辨识。（2分）
	□是 □否
	

	
	*3.7
	销售散装白酒，是否在散装食品的容器、外包装上标明白酒的名称、厂家、生产许可证编号或核准证号、配料表、购进数量、生产日期或者生产批号、酒精度以及生产经营者名称、地址、联系方式等内容。储存散装酒类或盛装散装酒类流转容器、工具是否有明显的标签标识，并定期消毒或清洗。（4分）
	□是 □否
	

	
	3.8
	经营食品标签、说明书是否涉及疾病预防、治疗功能。（2分）
	□是 □否
	

	
	3.9
	经营场所设置或摆放的食品广告的内容是否涉及疾病预防、治疗功能。（2分）
	□是 □否
	

	
	*3.10
	经营的进口预包装食品是否有中文标签,并载明食品的原产地以及境内代理商的名称、地址、联系方式。（4分）
	□是 □否
	

	
	*3.11
	经营的进口预包装食品是否有国家出入境检验检疫部门出具的入境货物检验检疫证明。（4分）
	□是 □否
	

	
	3.12
	无销售假包装、假标识、无标识、标识不全、无检验合格证明等假冒伪劣酒行为。无在白酒中掺杂使假行为。（2分）
	□是 □否
	

	
	3.13
	无销售没有中文标签、中文说明书或标签、说明书不符合规定的酒类行为。（2分）
	□是 □否
	

	
	3.14
	无销售无证照、无酒类生产许可证的散装白酒行为。没有对白酒产品进行再次加工或分装行为。（2分）
	□是 □否
	

	4.食品安全管理机构和人员（6分）
	4.1
	食品经营企业是否设立食品安全管理机构。是否建立索证索票进货查验及记录制度、销售制度、贮存运输制度、从业人员管理、不合格品管理等质量安全管理制度。（2分）
	□是 □否
	

	
	4.2
	食品经营企业是否有专职或者兼职的食品安全专业技术人员、食品安全管理人员和保证食品安全的规章制度。（2分）
	□是 □否
	

	
	4.3
	食品经营企业是否存在经食品药品监管部门抽查考核不合格的食品安全管理人员在岗从事食品安全管理工作的情况。（2分）
	□是 □否
	

	5. 从业人员

管理（10分）
	5.1
	食品经营者是否建立从业人员健康管理制度。（2分）
	□是 □否
	

	
	5.2
	在岗从事接触直接入口食品工作的食品经营人员是否取得健康证明。（2分）
	□是 □否
	

	
	5.3
	在岗从事接触直接入口食品工作的食品经营人员是否存在患有国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的情况。（2分）
	□是 □否
	

	
	5.4
	食品经营企业是否对职工进行食品安全知识培训和考核。（4分）
	□是 □否
	

	6.经营过程

控制情况（30分）
	*6.1
	是否按要求贮存食品。储存散装白酒的容器及储存条件是否符合国家食品卫生要求，是否存在污染。（4分）
	□是 □否
	

	
	6.2
	是否定期检查库存食品，及时清理变质或者超过保质期的食品。（2）
	□是 □否
	

	
	*6.3
	食品经营者是否按照食品标签标示的警示标志、警示说明或者注意事项的要求贮存和销售食品。对经营过程有温度、湿度要求的食品的，是否有保证食品安全所需的温度、湿度等特殊要求的设备，并按要求贮存。（4分）
	□是 □否
	

	
	6.4
	食品经营者是否建立食品安全自查制度，定期对食品安全状况进行检查评价。（2分）
	□是 □否
	

	
	6.5
	发生食品安全事故的，是否建立和保存处置食品安全事故记录，是否按规定上报所在地食品药品监督部门。（2分）
	□是 □否
	

	
	*6.6
	食品经营者采购食品（食品添加剂），是否查验供货者的许可证和食品出厂检验合格证或者其他合格证明(以下称合格证明文件)。（4分）
	□是 □否
	

	
	*6.7
	食品经营企业是否建立并严格执行食品进货查验记录制度。（4分）
	□是 □否
	

	
	6.8
	是否建立并执行不安全食品处置制度（2分）。
	□是 □否
	

	
	6.9
	从事食品批发业务的经营企业是否建立并严格执行食品销售记录制度。（2分）
	□是 □否
	

	
	6.10
	食品经营者是否张贴并保持上次监督检查结果记录。（4分）
	□是 □否
	

	其他需要说明的问题：
	
	


说明：

1、本要点表共分为两个部分：通用检查项目，分为重点项目和一般项，表中打*为重点项，其他为一般项。

2、被检查的经营者不涉及的项目，可视为合理缺项并在“备注”栏标注为不适用，该项无需勾选“是或否”不计入不符合项数、不扣分。
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