出口番茄酱企业分类管理评定表
	总项
	分项序号
	评定条件
	分  项

评定结果
	总  项

评定结果

	安全

卫生

质量

管理
	1
	在检验检疫机构的监督管理之下，最近三年没有发生过安全卫生质量事故及违规违法行为；
	
	

	
	2
	产品建立并有效实施危害分析和关键控制点（HACCP）计划、卫生标准操作程序（SSOP）；建立ISO9000等质量管理体系、通过认证并有效地实施；
	
	

	
	3
	原料种植基地经内蒙古检验检疫局备案；建立了较为健全的农药残留监控体系，能够有效管理。
	
	

	
	4
	建立了包含企业质量分析报告、风险监控、风险信息搜集、产品检验数据统计分析等内容的出口食品风险管理制度。
	
	

	人员
技术
条件


	1
	有与生产规模和产品特点相适应的专业技术人员，食品相关专业的中专或以上毕业学历和熟练工人的人数占全厂总人数的50%或者以上；
	
	

	
	2
	有与生产规模和产品特点相适应的中专或以上学历的、接受过相关专业培训的、具备资格的检验人员，能够独立、有效地履行职责，检验操作规范，检验结果准确、真实，食品安全员具备搜集国内外番茄及番茄酱安全风险信息能力；
	
	

	
	3
	HACCP和ISO9000管理人员、安全风险管理人员经过培训考核，生产检验记录审核人员经过培训并在检验检疫机构备案。取样人员在检验检疫机构备案。
	
	

	生产
过程
控制


	1
	热力杀菌设备、灌装设备具备自动纠偏能力；；
	
	

	
	2
	杀菌偏差处理规范，杀菌纠偏活动记录规范、完整；
	
	

	
	3
	具备霉菌、商业无菌、PH值、粘度、番茄红素、色差、浓度等安全卫生指标的自检能力；
	
	

	
	4
	关键控制点和安全卫生指标的记录完整、真实、准确、规范，审核及时。
	
	

	产品
安全
质量


	1
	产品的非商业无菌和涨袋率低于一万分之一，最近两年来的产品没有因安全卫生质量问题遭到有效投诉、扣压、退货或索赔；
	
	

	
	2
	最近两年，经成品检验没有因安全卫生质量问题而被判定为不合格的。
	
	

	
	3
	.包含原料、加工、成品安全风险因子的风险监控工作能够有效开展。
	
	

	评定结论
	


评定人：                              评定日期：           年      月      日 
复核人：                              复核日期：           年      月      日 
