内蒙古自治区2016年食品生产环节

食品安全隐患大排查和大整改工作方案
一、指导思想、工作重点、工作目标
这次全区食品生产加工环节食品安全大排查和大整改活动，是针对当前食品安全工作中存在的质量安全隐患、薄弱环节等问题，以学习贯彻《食品安全法》为主线，以全面落实各级政府、监管部门和企业三方责任为重点，以保障百姓健康和舌尖上的安全为目标，按照“四个最严”的工作要求，将十二大类食品（婴幼儿配方乳粉、婴幼儿配方食品、乳制品、肉制品、白酒、饮料、食用植物油、食品添加剂、调味品、饮用水、保健食品、糕点）列为重点产品，“黑作坊”、“黑窝点”、城乡结合部、偏远地区、居民聚集区为重点部位和重点区域，以严厉打击“两超一非”（超范围、超限量使用食品添加剂，添加非食用物质）、国家和自治区监督抽检和风险监测发现的、群众举报投诉较多的问题产品、问题企业为突破口，集中时间、集中力量，采取强有力措施，全面排查和严厉惩治食品生产加工环节中的质量安全隐患和违法违规行为，使我区食品安全监管责任得到进一步落实、食品生产企业主体责任得到进一步加强、食品违法犯罪活动得到有力震慑、食品安全隐患得到有效整治、食品安全保障水平有新的提升、统一权威的食品安全监管体系、检验检测体系得到进一步完善，守住不发生行业性、区域性和突发性食品安全事故的底线。 
二、排查整改的主要内容
   （一）各级食品安全监管部门落实监管责任情况

    1.是否建立年度监管计划和具体实施方案；

 2.辖区内食品生产加工企业、小作坊数量、产品品种、规模是否做到底数清楚，且建档建卡有动态变更记录；

 3.食品生产许可是否按照法律规定的程序进行审核发证；
4.食品监管部门是否有对食品生产加工企业、小作坊“双随机”检查、巡查、回访记录；

5.盟市局有无监督抽查记录；

6.对上级部署的食品安全工作是否安排、有实施文件和工作总结；

7.新《食品安全法》颁布实施以来对企业开展培训情况记录；

8.企业产品质量追溯体系建设情况；

9.企业分级分类监管制度落实情况；

10.2015年自治区局抽检监测约谈企业问题整改落实情况。
   （二）企业、小作坊主体责任落实情况

    1.企业质量管理体系运行情况；

2.企业生产过程控制情况；

3.企业问题产品、抽检监测不合格产品召回及后处理情况；
4.企业原辅材料采购验证、索证索票、生产全过程记录及建档情况;
5.企业检验检测体系建设情况，包括企业自检用仪器设备、检验检测人员及能力是否能够满足产品生产及出厂检验的需要等；

6.企业产品质量追溯体系建设情况；

7.小作坊登记备案、产品质量安全自我承诺情况、原辅材料进货验货票据管理情况。
     具体检查内容见附件2排查中如抽到被检查企业处于停产状态，要求企业出示停产申请并说明停产原因，还要查看是否在当地局备案，有无备案材料。
在检查企业主体责任落实情况的同时，要注意问题导向。一要抓住重点产品搞排查，要加大对监督抽查风险监测问题发现率高、监管过程中频繁出现、多次被投诉举报查处、媒体曝光关注度高的问题产品；食品安全风险较高的重点食品进行排查，及时发现存在的隐患和问题。二要抓住重点企业搞排查，对十二大类重点食品生产企业进行全覆盖排查，检查2015年国家和自治区抽检监测约谈的问题企业整改情况，同时对有地方特色，规模较大，群众关注度较高的企业也要进行必要的排查。重点排查原材料采购、添加剂使用、生产过程控制、场区卫生状况等。三要抓住食品质量安全隐患搞排查，要注意摸排辖区内城乡结合部、边远地区、居民聚集区无任何证照隐蔽生产加工伪劣变质问题食品的“黑窝点”、“黑作坊”的具体位置、产品名称、生产经营状况、销售渠道、产品流向及违法事实。对此类问题要发现一个打击一个，依法从严从重处理。
检查人员对企业产品质量存在质疑可进行抽样送检。

三、工作步骤

    按照自治区党委、政府的要求，本次大排查、大整改工作分为隐患排查、整顿治理和督导验收三个阶段。

    （一）隐患排查阶段（5月底前）
各盟市旗县区、乡镇（街道）和食品安全监管部门、食品加工企业按照落实“三方责任”的要求，结合实际制定本地区、本部门、辖区内企业食品生产加工环节安全隐患排查和整改专项工作方案，逐项进行自查自纠，要深入了解和掌握本行政区域内、本系统、本部门企业存在的食品安全重大隐患和突出问题，开展专项排查和重点排查，查找食品安全工作的薄弱环节，盲区和死角。如实填写食品安全隐患排查整治自查表，在规定的时间内加以整改。各级监管部门要主动深入重点企业，重点区域排查清理可能存在的主要问题和隐患，明确本辖区重点问题、重点产品和重点企业，对排查结果进行登记造册，对问题企业要限定严格的整改期限，抓好整改落实。
    （二）整顿治理阶段（5月底至6月底）
针对隐患排查发现的问题，各盟市旗县区、乡镇（街道）食品安全监管部门要认真梳理分析原因，制定整改措施，明确责任单位责任人，能尽快解决的立整立改，需要时间整改的要有严格的时限要求，彻底将发现问题整改到位，最大限度消除食品安全隐患，对排查发现的违法违规问题要坚决采取措施，依法严厉查处，坚决杜绝以罚代刑，做到处置到位、查处坚决、依法从严从重。6月30日前，各盟市将旗县区、乡镇（街道）和食品安全各环节监管部门填好的隐患排查整改明细表报自治区局食品生产监管处。
（三）督导验收阶段（6月底至7月底）
自治区局区将组成督导验收组（督导检查时间另行通知），采取听取汇报、查阅资料、实地查看、明查暗访、飞行检查等形式，对食品安全隐患排查发现的问题和整改情况逐项进行督导检查和验收，对于没有整改到位的问题实行挂牌督办，限期完成。自治区督导验收表见附件，督查范围各盟市所有食品生产获证企业（由盟市局提供）；督查重点见附表；食品生产企业较多的盟市（200家以上）受查企业数应不得少于10家（从盟市获证食品企业名单里随机抽取十二大类重点企业），其他盟市受检查的企业数由督查组随机确定。

四、组织领导

为加强此次食品安全隐患大排查大整治工作的组织领导，自治区局决定成立全区食生产环节食品安全隐患排查和治理整顿专项工作领导小组。
    组长：张永强（区局党组成员、副局长）
    成员：丁  勇（区局食品生产监管处处长）
王晓莉（区局食品生产监管处副处长）
领导小组下设办公室，办公室设在区局食品生产监管处，负责专项治理工作的统一组织协调，王晓莉同志兼任办公室主任。
    五、工作要求
     （一）加强组织领导。各地要充分认识到此次隐患大排查大整改的重要性和必要性，要充分利用此次学习贯彻自治区《加强食品安全工作决定》精神的有利时机，各级领导亲自挂帅，成立专项工作领导小组，制定整治工作方案，分步实施，区局将组织积极有效的督查督办，检查验收活动，力求此次整治工作见到实效。
（二）全面落实监管责任。各地要加强部门之间的协同合作，建立工作联动机制，协力解决问题。要督促企业按照排查重点，明确专人负责，认真开展排查整改工作；要对排查中发现的问题及时上报，尽快提出解决的措施和治理计划，对可以在短时期完成整改的，立即采取有效措施消除风险隐患；对风险隐患情况复杂、短期内难以整改的，制定切实可行的整改方案和应对预案，落实整改措施，明确责任人和整改期限，防范突发事件的发生；对问题较多、隐患严重、危险较大的，采取停产、停业整顿或停止使用等果断措施，防止隐患扩散蔓延；要实行网络化管理，实行监管责任分工，将监管工作落到实处，争取第一时间发现、第一时间处置、第一时间整改，最大限度消除食品安全隐患，保障辖区内生产环节食品安全。

要加强对监管部门基础性工作是否扎实、责任履行是否到位的排查，重点掌握是否有双方签字的现场监管纪录；是否建立企业诚信档案；是否与企业签订质量承诺书；按获证企业数量，监督检查企业的覆盖率达到获证企业的比率等；对企业现场核查的整改项是否按规定签字验收、是否整改到位；现场核查时是否征求企业对监管部门建议、要求；每户生产企业是否有监管责任人等。

（三）排查工作要坚持检查与服务指导相结合。在检查过程中应寓服务于检查中，既要发现问题又要提出相应的改进意见和切实可行的整改措施，督促和帮助企业全面推进质量安全管理，切实落实主体责任。对主观故意违法行为要责成当地监管部门严肃处理，不得放任姑息。在检查的同时还要主动征求企业对监管工作的意见和建议以及廉政行风等情况。
（四）生产加工环节专项整治。主要由县级局负责。重点整治食品非法添加，滥用食品添加剂等问题。加强对食品生产企业的质量监管，督促企业严格落实食品生产管理制度，从原料进厂到产品出厂生产全过程逐项进行彻查，对生产过程的各个环节进行全面分析，对发现的各类问题依法处置到位；加大对我区形成规模的重点食品行业整治力度，坚决取缔无证、无照等违法生产加工小企业、小作坊，严肃查处获证企业生产不合格产品和不能确保必备生产条件等违法规行为。
（五）广泛开展舆论宣传。各地要充分利用广播、电视、手机、报刊、互联网等新闻媒体，大力宣传新的《食品安全法》、《食品生产许可管理办法》等法律法规，特别是要重点宣传近一个时期以来自治区关于加强食品安全工作的有关精神，宣传机构改革和队伍整合后首次在全区统一开展食品生产加工环节安全大排查大整改的工作部署、专项行动、有效举措；要加强与媒体的工作协调，大力开展食品安全正面报道和反面曝光，形成强大的震摄力。要落实“监督检查时间、检查结果和检查人员姓名向社会公开”的要求，做到信息公开、透明；同时做好食品安全问题的解疑释惑，普及食品安全知识，引导社会民众对食品安全监管工作的了解，并赢得社会各界的理解和支持，不断树立和维护食药监部门的良好形象。
（六）做好工作总结。对本地食品安全隐患排查发现的问题和整改情况，各县级食品生产监管部门要逐项加以落实，对于没有整改到位的问题应进行挂牌督办，限期完成，并要成为每年实施食品生产企业监管的常态化工作；盟市局要适时组织对大排查大整改工作情况的专项督查。同时，各县级局要认真梳理和解决食品安全监管中存在的突出问题、重大风险隐患和产生问题原因以及整改意见建议等，形成隐患排查工作总结报告，并填报食品安全隐患排查整治汇总表，于2016年7月30日前将食品安全大排查和大整改工作总结、食品生产安全排查整改清单、食品生产安全排查整改汇总表和整改工作汇总报表纸质版和电子版各一份报送区局食品生产监管处。

（七）加强舆情监测，做好稳控工作。食品安全问题“触点多”、“燃点低”、“影响广”，各乡镇（街道）和食品安全各环节监管部门要加强舆情的监测，把握应对食品安全热点问题和突发事件的主动权。对舆情信息要增强敏感度，不麻痹大意，更不能坐等事件发酵。对可能影响社会稳定的任何隐患都要加以重视，及时分析研判，加强沟通协调，确保信息发布口径一致，稳慎处理好各种舆情事件，营造良好的食品安全舆论氛围。

联 系 人：王晓莉
联系电话：0471-4507136
邮箱：wangxiaoli0471@163.com
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重点食品安全隐患大排查和大整改主要内容
（一）婴幼儿配方乳粉:重点排查企业采购使用不合格原料，如：原料乳中黄曲霉毒素M1、兽药残留超标；蛋白质、维生素、矿物质等营养成分不达标；重金属超标、塑化剂污染、微生物特别是0至6个月龄婴儿配方乳粉阪崎肠杆菌污染等问题、是否保持了生产许可条件。
（二）婴幼儿配方食品：重点排查以下问题：企业是否存在无证生产、超许可范围生产、未经论证使用外购谷粉生产、分装、未经备案委托加工婴幼儿配方谷粉；企业标识标注不规范，如在除婴幼儿配方食品和婴幼儿辅助食品以外的食品标签上标注“婴幼儿食品”、宝宝头像，适用年龄；大米原料的采购验收工作，产品重金属超标、亚硝酸盐超标和微生物特别是0至6个月婴幼儿配方食品阪崎肠杆菌污染等问题、是否保持了生产许可条件。
（三）乳制品：重点排查企业采购使用低于标准或非法经营的原料乳问题，如：黄曲霉毒素M1或兽药残留超标、非法添加内酰胺酶等；标签标识不规范，如：不标注复原乳、涂改或篡改生产日期、风味酸乳标注为酸乳；超范围超限量使用防腐剂等食品添加剂；亚硝酸盐超标、重金属污染和微生物（大肠菌群）污染；液态乳酸度未达标等问题、是否保持了生产许可条件。
（四）肉制品：重点排查采购和使用含有“瘦肉精”以及使用未经检疫或检疫不合格的畜禽肉；掺杂使假、以次充好；使用工业明胶等非食用物质加工肉制品；违法使用过期回收或腐败变质食品再加工肉制品；储运不当造成微生物超标等问题、是否保持了生产许可条件。
（五）白酒：重点排查使用甲醇、工业酒精等非食品原料生产加工白酒；塑化剂污染，氰化物、甲醇不符合标准规定；违规使用甜蜜素、安赛蜜、糖精钠等；固液态白酒、液态法白酒冒充固态法白酒；标签标识不规范、不真实的问题，如液态法白酒配料表标注原料为高粱、小麦等，未标注食用酒精和食品添加剂等内容；固液法白酒配料表仅标注为高粱、小麦等，未标注使用的液态法白酒或食用酒精等内容；虚假标注产品执行标准和配料表等强制标示内容；无标识、标识不全或标识信息不真实；违反相关标注“特供”、“专供”、“专用”、“特制”、“特需”等字样；酒类产品中非法添加壮阳类药物成分、是否保持了生产许可条件。
（六）饮料：重点排查瓶（桶）装饮用水大肠菌群、霉菌、致病菌等微生物指标不符合标准规定；纯净水电导率不符合标准规定；饮用天然矿泉水等溴酸盐不符合标准规定；违规使用甜味剂(甜蜜素、糖精钠、安赛蜜)、防腐剂（山梨酸、苯甲酸）、着色剂等食品添加剂；标签标识不规范，如：配料表未完全标注使用的食品添加剂;果汁饮料的果汁含量标注与实际不符或不符合相关标准规定；蛋白饮料的蛋白质含量标注与实际不符或不符合相关标准规定；饮用天然矿泉水不真实标注矿泉水水源点名称；以直接或以暗示性语言、图形、符号等违法标注适用人群等。“大桶水”生产企业不得使用以回收废旧塑料为原料制成的桶和盖，回收桶不得露天存放，桶盖严禁循环使用；容易出现在农村和城乡结合部地区的“山寨”饮料、假冒伪劣饮料等问题、是否保持了生产许可条件。
（七）食用植物油：重点排查食用植物油中溶剂残留、脂肪酸组成、酸值、过氧化值等指标超过食品安全标准；经炒制工艺加工的茶油、芝麻油等苯并芘超标；花生油中黄曲霉毒素B1超标；芝麻油、橄榄油、茶油等造假及超范围使用香精、色素等食品添加剂；塑化剂污染；食品植物油分装企业违规添加植物毛油等不合格油品；食用调和油标签标识不规范不真实；违法使用地沟油等非食用物质生产加工食用油问题、是否保持了生产许可条件。
 （八）食品添加剂：重点排查不按照国家标准规定的原料和工艺生产食品添加剂；复配食品添加剂、食品用香精中非法添加；食品添加剂标签、说明书含有虚假、夸大内容；食品添加剂配方成分与标识不符合；食品明胶中铬超标；甜蜜素、柠檬酸、糖精钠中掺芒硝和氯化镁造假；工业醋酸冒充食品添加剂醋酸的违法问题、是否保持了生产许可条件。
（九）“黑作坊”、“黑窝点”：重点排查地处居民区中给当地居民带来不便、造成恶劣影响的无证照、卫生条件差、安全隐患大的食品生产加工小作坊，或使用非食用原料、回收原料、霉烂变质原料和其它不符合要求的原料及辅料进行生产加工，以及非法添加和滥用食品添加剂，制售假冒伪劣、过期、变质食品的生产加工小作坊、是否保持了生产许可条件。
（十）保健食品：重点排查非法添加问题；标签标识不规范问题；虚假宣传问题；是否保持了生产许可条件。
（十一）调味品：重点排查食品添加剂超范围和超量添加；微生物指标超标；原料不符合生产要；是否保持了生产许可条件。
（十二）糕点：重点排查微生物指标超标；油脂酸败（酸价、过氧化值超标等）；食品添加剂超量、超范围使用；是否保持了生产许可条件。
附件2
区局食品生产安全督导检查记录表
企业名称：                                                           产品品种：                                                                  
生产地址：                                                           检查日期：                                                 
	检查项目
	序号
	检查内容
	依据
	检查结论 
	问题描述

	企业资质保持情况
	1.1
	营业执照、食品生产许可证齐全有效
	《食品安全法》第三十五条
	是□ 否□
	　

	
	1.2
	工艺设备布局、工艺流程、主要生产设施设备、食品类别及其中事项、外设仓库地址发生变化的，已向监管部门提出变更申请或报告；无超范围生产
	《食品生产许可管理办法》第三十二条
	是□ 否□
	　

	采购进货查验管理情况
	2.1
	制定并实施原辅料采购、验收等控制要求，确保所使用的原辅料符合国家有关要求
	《食品安全法》第三十六条，GB 14881《食品生产通用卫生规范》 7.1
	是□ 否□
	　

	
	2.2
	企业采购原辅料，应查验供货者的许可证和产品合格证明文件，对无法提供合格证明文件的按照食品安全标准进行检验
	《食品安全法》第五十条，GB 14881《食品生产通用卫生规范》7.2.1
	是□ 否□
	　

	
	2.3
	建立进货查验记录制度，进货查验记录真实、完整、一致，并保存相关凭证。记录和凭证保存期限不少于产品保质期满后六个月，没有明确保质期的，保存期限不少于二年
	《食品安全法》第五十条
	是□ 否□
	

	
	2.4
	生产用水符合国家规定的生活饮用水卫生标准
	《食品安全法》第三十三条
	是□ 否□
	

	生产场所及设施设备情况

	3.1
	厂区周边及厂区内环境符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》的要求（重点检查：厂区的选址和布局合理，可有效地防止交叉污染和虫害的滋生，生活区与生产区保持适当距离或分隔）
	GB 14881《食品生产通用卫生规范》3
	是□ 否□
	　

	
	3.2
	生产场所的卫生、安全防护情况符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》和有关技术规范的要求（重点检查：作业区划分合理并采取有效分离或分隔，可避免交叉污染）
	GB 14881《食品生产通用卫生规范》4
	是□ 否□
	　

	
	3.3
	生产设施、设备符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》和有关技术规范的要求，其中重点检查：
（1）设施、设备完备：有相应的消毒、更衣、盥洗、采光、照明、通风、防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫、洗涤以及处理废水、存放垃圾和废弃物的设备或者设施，并与生产品种和数量相适应
（2）设施、设备可有效避免交叉污染和虫害等，防护措施切实有效
（3）直接接触食品及原料的设备和容器材质符合有关要求，并做好清洁消毒
（4）建立设备保养和维修制度，定期或及时的维护保养，及时记录
	《食品安全法》第三十三条，GB 14881《食品生产通用卫生规范》5
	是□ 否□
	　

	
	3.4
	生产必备设备、设施可正常运行或开启
	GB 14881《食品生产通用卫生规范》5
	是□ 否□
	　

	生产过程控制情况
	4.1
	产品投料、配料记录：
（1）有产品投料记录,且投料记录真实、完整，可实现有效追溯
（2）投料无违法添加（重点检查:“一非两超”）
	《食品安全法》第三十四条，GB 14881《食品生产通用卫生规范》14.1.1
	是□ 否□
	　

	
	4.2
	制定并实施生产关键环节控制要求，记录关键控制点的控制情况，且符合制定的控制要求
	《食品安全法》第四十六条，GB 14881《食品生产通用卫生规范》8.1
	是□ 否□
	　

	
	4.3
	人流、物流不存在交叉污染
	《食品安全法》第三十三条
	是□ 否□
	　

	
	4.4
	原料、半成品、成品不存在交叉污染
	《食品安全法》第三十三条
	是□ 否□
	　

	
	4.5
	生产加工人员按照GB 14881《食品生产通用卫生规范》做好卫生防护（重点检查：员工穿戴工作衣帽，生产车间内未发现与生产无关的个人物品，员工洗手消毒后进入生产车间。）
	《食品安全法》 
第三十三条，GB 14881《食品生产通用卫生规范》6.3.2
	是□ 否□
	　

	仓储管理情况
	5.1
	原辅料仓库：
（1）符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》规定的贮存条件要求，具备有效地防护措施
（2）无过期、变质原辅料，过期、变质原辅料清理及记录符合要求
（3）无非生产用原辅料和非生产用其他物品
（4）仓库设专人管理，建立管理制度，定期检查质量和卫生情况
	《食品生产通用卫生规范》5.1.8，7.2.6
	是□ 否□
	　

	
	5.2
	原辅料存放符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》的有关要求： 
（1）与墙壁、地面保持适当距离，
（2）有贮存条件要求的原辅料按照规定条件存储

（3）合格原辅料与不合格、过期原辅料隔离存放
（4）存放分区合理，标识清晰准确，保证先进先出
	《食品生产通用卫生规范》5.1.8，7.2.5
	是□ 否□
	　

	
	5.3
	原辅料标签有产品名称、规格、净含量、生产日期、保质期和贮藏条件等内容，进口原辅料有中文标签
	《食品安全法》 第五十条，第九十七条
	是□ 否□
	　

	
	5.4
	成品仓库与贮存符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》的有关要求：
（1）符合GB 14881《食品生产通用卫生规范》规定的贮存条件要求，具备有效的防护措施
（2）无过期成品，过期成品清理及记录符合要求
（3）成品存放与墙壁、地面保持适当距离
	《食品生产通用卫生规范》5.1.8，10
	是□ 否□
	　

	食品出厂检验落实情况
	6.1
	设施、设备和化学试剂情况：
（1）检验设施、设备齐全，能够正常使用
（2）检验设备放置符合要求
（3）检验室中的必备化学试剂在有效期内的，存放符合要求
	《食品生产通用卫生规范》9
	是□ 否□
	　

	
	6.2
	检验员能力：检验技术人员具备相应的资质及检验能力

	《食品生产通用卫生规范》9.2
	是□ 否□
	　

	
	6.3
	出厂检验：
（1）建立食品出厂检验记录制度，查验出厂食品的检验合格证和安全状况
（2）成品经检验合格后出厂销售，出厂检验项目符合企业规定的要求
（3）有检验报告和原始记录，检验报告内容完整、真实，检验报告与出厂产品批次相符
（3）委托检验的，应委托有资质的检验机构进行检验，签订委托检验合同，并按照要求落实检验
（4）检验报告与原始记录保存时间不少于产品保质期满后六个月；没有明确保质期的，保存期限不少于二年。
	《食品安全法》第五十一、五十二条、第八十九条，《食品生产通用卫生规范》9
	是□ 否□
	　

	
	6.4
	产品留样：
（1）建立产品留样制度，及时保留样品
（2）有与留样样品数量相适应的单独存放区域
	《食品生产通用卫生规范》9.3
	是□ 否□
	　

	不合格品管理情况
	7.1
	不合格原辅料未作为原料投入生产
	《食品安全法》第三十四条
	是□ 否□
	　

	
	7.2
	不合格品成品按规定处理和标识，并做好处理记录
	
	是□ 否□
	　

	食品标识标注及标准执行情况
	8.1
	食品标签标识：
（1）符合《食品安全法》、《食品安全国家标准预包装食品标签通则》（GB 7718）、《食品安全国家标准预包装食品营养标签通则》（GB 28050）等有关规定要求
（2）委托加工食品包装真实标注委托方和被委托方的名称、地址和联系方式，以及被委托方的食品生产许可证等信息
	《食品安全法》 第六十七、六十九、七十一条，总局16号令答记者问
	是□ 否□
	　

	
	8.2
	企业制定严于食品安全国家标准或者地方标准的企业标准已报卫生行政部门备案。
	《食品安全法》第三十条
	是□ 否□
	　

	
	8.3
	企业执行的标准应现行有效
	
	是□ 否□
	　

	产品追溯及不安全食品召回情况
	9.1
	销售记录：有销售记录，且真实、完整（包括出厂产品的名称、规格、数量、生产日期或生产批号、保质期、检验合格证号、销售日期以及购货者名称、地址、联系方式等内容）、可追溯，保存相关凭证。记录和凭证保存期限不少于产品保质期满后六个月；没有明确保质期的，保存期限不少于二年。
	《食品安全法》第五十一条，《食品生产通用卫生规范》
14.1.1 
	是□ 否□
	　

	
	9.2
	产品追溯：建立食品安全追溯体系，保证食品可实现有效追溯。
	《食品安全法》第四十二条
	
	

	
	9.3
	投诉与退货：建立客户投诉处理机制，并做好记录，及时查找原因，妥善处理
	《食品生产通用卫生规范》14.1.3 
	是□ 否□
	　

	
	9.4
	不安全食品召回： 
（1）企业建立产品召回制度，主动召回不安全食品,有相应的召回计划和召回公告
（2）召回产品按照《食品召回管理办法》的要求进行处置
（3）如实记录召回和处置不安全食品的名称、商标、规格、生产日期、批次、数量等内容。记录保存期限不少于2年
	　《食品安全法》第六十三条，《食品召回管理办法》，《食品生产通用卫生规范》11
	是□ 否□
	　

	
	9.5
	及时将食品召回和处理情况向食品药品监督管理部门报告

	《食品安全法》第六十三条
	是□ 否□
	　

	从业人员情况
	10.1
	建立食品生产相关岗位的培训制度，制定和实施培训计划并进行考核，做好培训记录，定期审核和修订培训计划，评估培训效果，确保培训计划的有效实施。
	《食品生产通用卫生规范》12
	是□ 否□
	　

	
	10.2
	健康管理：建立并执行从业人员健康管理制度，从事接触直接入口食品生产的人员有健康证明
	　《食品安全法》第四十五条　
	是□ 否□
	　

	检查组人员签字
	

	被检查企业意见：
	　
	企业法人代表或其授权人签名（盖章）：
	　
年  月  日


附件3
食品安全隐患大排查和大整改清单
 填报单位（盖章）：                             统计时段：

	                            
	隐患名称
	隐患所在地点
	隐患描述
	隐患所处环节
	整改时间
	责任单位
	责任人
	备注

	
	
	
	
	
	计划完成时间
	实际完成时间
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


填表人：        填报单位主要负责人签字：         填表时间：
 注：  1.隐患数据为排查期间的累计数。
2.食品安全隐患是指可能导致食品安全事故发生的问题品种、薄弱环节和区域隐患等。

      3.隐患所处环节为：涉及食品生产环节、食品小作坊环节或其它领域。

    4.隐患描述可另附情况说明。
 附件4

食品安全隐患大排查和大整改情况汇总表
填报单位（盖章）:                                

	 SHAPE  \* MERGEFORMAT 


          

具体内容

 

 

隐患所处环节
	实有单位数
	已排查单位数
	排查出的隐患总数
	隐患整改完成数
	完成率
	一般、较大隐患

整治情况
	重大、特别重大隐患

整治情况
	 

备注

 

	
	
	
	
	
	
	排查出隐患数
	整改完成数
	完成率　
	排查出

隐患数
	整改完成数
	完成率
	

	
	（个）
	（个）
	（项）
	（项）
	（%）
	(项)
	(项)
	（%）
	(项)
	(项)
	（%）
	 

	1
	食品生产加工环节
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	食品小作坊
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	合     计
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


填表人：          审核：       联系电话：         填表时间：
 

附件5

食品生产安全隐患大排查和大整改总结汇总表
填报单位：               填报人：            填报时间：

	检查情况
	查处情况
	监督抽查情况

	出动执法人员数
	检查

生产

加工

企业单位数
	其中
	检查

中发现存在问

题企

业数
	其中
	排查出的隐患

风险（个）
	责令整改企业数
	立案

调查

企业

数
	没收和销毁不符合

规定食品

数量

(kg)
	责令

停产

企业

数
	罚没款总数
	吊销生产许可证企业数
	移送司法机关案件数
	实施监督抽查批次数
	检出违法非食用物质批次数
	检出滥用食品添加剂批次数       
	检出存在其他问题批次数

	
	
	检查食品生产企业数
	检查食品添加剂等其他生产

企业数
	检查小作坊数
	
	使用非法或回收原料生产企业数
	滥用

食品

添加剂

生产

企业

数
	添加非食用物质企业数
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 


备注：此表由盟市局统计后上报区局。
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