附件1
福建省农村集体聚餐活动申报表
            市          县（区、市）         乡（镇）         村
	举办人
（户主）
	 
	电话
	 
	承办
厨师
	 

	承办原因
	结婚□
	建房□
	丧事□
	其它（                  ）

	聚餐地点
	 
 

	聚餐时间
	     年   月    日（早、中、晚）
	聚餐人数
	 

	原料来源
	 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

	菜肴清单
	热菜类
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	凉菜类
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	主食
	 
 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


                      申报人：                                   申报时间：     年     月    日

附件2
福建省农村集体聚餐备案登记表
编号：
	户主
	 
	聚餐地址
	 
	联系电话
	 

	聚餐
时间
	 
	聚餐人数
	 
	厨师姓名
	 

	现场检查情况：
1.聚餐活动举办场地及其周边环境卫生情况   符合 □    不符合 □ 
2.厨师健康状况                           符合 □    不符合 □ 
3.餐饮具清洗消毒及用水情况               符合 □    不符合 □ 
4.凉菜加工条件                           符合 □    不符合 □ 
5.食品及其原料采购及索证索票情况         符合 □    不符合 □ 

	餐饮食品安全指导意见：（重点针对检查发现的不符合项目提出指导意见）
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                  指导人员：
 
                                        指导日期：  年   月  日


 
附件3
 
福建省农村集体聚餐活动食品安全承诺书
 
为确保集体聚餐活动食品安全，根据《食品安全法》等相关法律法规，集体聚餐活动举办者和厨师特作出如下食品安全承诺：
一、农村集体聚餐举办者和厨师应自觉承担宴请期间食品安全第一责任人的责任，主动申报备案，接受食品安全检查和指导。

二、厨师以及与食品直接接触的操作人员应持有效健康证明和食品安全培训合格证，并穿戴工作衣帽上岗，加工食品前应确定操作人员没有影响食品安全的传染性疾病，并做好个人卫生。

三、宴请食品的采购应进行查验、索证索票，严禁采购腐败、变质、霉变等感官性状异常、“三无”食品和超过保质期的食品，严禁采购病死、毒死或死因不明的禽、畜、水产动物肉类及其制品，严禁采购和使用亚硝酸盐等。没有凉菜制作条件的，不得制作凉菜。

四、宴请所用的餐饮具应清洗消毒后存放于保洁设施备用。

五、供水应能保证加工需要，水质应符合GB5749《生活饮用水卫生标准》规定。

六、厨房内外环境保持整洁，加工过程应做到生熟食分开处理，防止交叉污染。100人以上的聚餐活动，加工好的食品应每种留样100克以上并冷藏48小时。

七、其它要求可参照餐饮服务食品安全操作规范的有关规定执行。

八、农村集体聚餐举办者和厨师要根据以上告知内容认真执行，确保聚餐人员的饮食安全，一旦发生食物中毒事故要立即上报本村食品安全协管员，并及时协助处理。

 

  食品安全协管员签名：    

 

      年   月   日

举办人签名：               厨师签名：

 

 年   月   日                    年   月   日           

 

 

 

注：本承诺书一式两份，一份交举办人，一份由食品安全协管员存档。
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